
	Jaar:

	Weeknummer:


	Ontvangst 
	Datum controle
	Product
	Temp (°C)
	Kwaliteit goed
	Verpak-king

heel
	Etiket goed
	THT-datum

correct
	Paraaf
	Genomen actie bij afwijkingen

	Zuivel

7 °C of kouder
	
	
	
	ja / nee
	ja / nee
	ja / nee
	ja / nee
	
	

	Vlees en vleeswaren

7 °C of kouder
	
	
	
	ja / nee
	ja / nee
	ja / nee
	ja / nee
	
	

	Gesneden AGF

7 °C of kouder
	
	
	
	ja / nee
	ja / nee
	ja / nee
	ja / nee
	
	

	Pluimveevlees

4 °C of kouder
	
	
	
	ja / nee
	ja / nee
	ja / nee
	ja / nee
	
	

	Wild en gevogelte

7 °C of kouder
	
	
	
	ja / nee
	ja / nee
	ja / nee
	ja / nee
	
	

	Vis, schaal-, schelp-, weekdieren

7 °C of kouder
	
	
	
	ja / nee
	ja / nee
	ja / nee
	ja / nee
	
	

	Diepvries-producten
-15°C of kouder
	
	
	
	ja / nee
	ja / nee
	ja / nee
	ja / nee
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	


	Opslag
	Datum

controle
	Temperatuur product (°C )
	Producten afgedekt
	THT-datum

correct
	Paraaf
	Genomen actie bij afwijkingen

	Koeling 1

7 °C of kouder 
	
	
	ja / nee
	ja / nee
	
	

	Koeling 2

7 °C of kouder 
	
	
	ja / nee
	ja / nee
	
	

	Koeling 3

7 °C of kouder 
	
	
	ja / nee
	ja / nee
	
	

	Diepvriezer 1

-18 °C of kouder
	
	
	ja / nee
	ja / nee
	
	

	Diepvriezer 2

-18 °C of kouder
	
	
	ja / nee
	ja / nee
	
	

	
	
	
	ja / nee
	ja / nee
	
	


	Bereiden
	Datum controle
	Product
	Temp (°C)
	Paraaf
	Genomen actie bij afwijkingen

	Warme producten op einde verhitten

75 °C of warmer
	
	
	
	
	


	Samenstellen 

bijv. bereiden voorraad 
	Datum controle
	Product
	Temp (°C)
	Paraaf
	Genomen actie bij afwijkingen

	Koude producten na samenstellen

7 °C of kouder,

2 dagen houdbaar ná productiedag
	
	
	
	
	

	Warme producten bij aanvang samenstellen

60 °C of warmer
	
	
	
	
	


	Terugkoelen
	Datum controle
	Product
	Temp (°C)
	Paraaf
	Genomen actie bij afwijkingen

	Einde terugkoelen

binnen 5 uur 7 °C of kouder
	
	
	
	
	


	Opwarmen
	Datum controle
	Product
	Temp (°C)
	Paraaf
	Genomen actie bij afwijkingen

	Bij einde opwarmen binnen 1 uur 

60 °C of warmer 
	
	
	
	
	

	Bij einde opwarmen zonder tijdsbepaling 
75 °C of warmer 
	
	
	
	
	


	Presenteren

bijv. buffet, marktkraam
	Datum controle
	Product
	Temp (°C)
	Paraaf
	Genomen actie bij afwijkingen

	Warm presenteren
60°C of warmer *
	
	
	
	
	

	Gekoeld presenteren 

7 °C of kouder 
	
	
	
	
	


* Wanneer gerechten direct na bereiden of opwarmen gepresenteerd worden, hoeft geen temperatuurregistratie plaats te vinden.

	Serveren 

bijv. a la carte, inlopen
	Datum controle
	Product
	Temp (°C)
	Paraaf
	Genomen actie bij afwijkingen

	Warm serveren
60 °C of warmer *
	
	
	
	
	

	Gekoeld serveren 

7 °C of kouder 
	
	
	
	
	


* Wanneer gerechten direct na bereiden of opwarmen gepresenteerd worden, hoeft geen temperatuurregistratie plaats te vinden.

	Bezorgen en Transport *
	Datum controle
	Product
	Temp (°C)
	Paraaf
	Genomen actie bij afwijkingen

	Warme producten
60 °C of warmer 
	
	
	
	
	

	Gekoelde producten 

7 °C of kouder 
	
	
	
	
	

	Diepvries producten 

-15 °C of kouder
	
	
	
	
	


* Bezorgservice en transport t.b.v. partycatering.

De Hygiënecode voor de horeca 


Weekformulier registraties


Formulier voor de registratie van controles in keukens en restaurants, bij partycatering en mobiele verkoop.











